Magullo

Comuniones

Les ofrecemos un entorno ideal para la celebracion de este dia tan especial.

Cuidamos hasta el 1iltimo detalle y garantizamos un servicio exclusivo, eficiente
y profesional junto a unos meniis disefiados para el disfrute de todos los
invitados, elaborados bajo la atenta mirada de nuestro equipo de cocina, con los
mejores géneros y productos del mercado.

Nuestra amplia experiencia avala la calidad de nuestros servicios.

Complementamos nuestra oferta con un grupo de animadores que entretendrd a
los mds pequefios. No faltard el regalo para el protagonista.

Estamos a su entera disposicion para disefiar un menii personalizado o
modificar cualquiera de los establecidos.



Magullo

Numero 1. Ment de Tintin. x0
» Entrantes a compartir (Servidos en centro de mesa):
o Tabla de ibéricos: lomo, jamon, salchichon, chorizo y queso de oveja curado
o Ensalada de Pollo de corral en escabeche de la antigua Venta con frutas de temporada
y salmorejo amarillo
o Croquetitas caseras de jamoén y chorizo ibérico
o Huevos rotos con patatita, verduritas y gambas
» A elegir entre:
o Lomo de lubina a la parrilla sobre hortalizas salteadas al pimentén y Demi Glace de
Kalamata
o Lomo de Bacalao confitado al Club Ranero (pilpil, verduritas y crema de choriceros)
o Entrecot de Vacuno a la parrilla con patata panadera y pimientos de Padron
o Cochinillo de Segovia “Marca de Garantia” asado en los hornos de la Venta Centenaria
con ensalada castellana
» Tarta de Primera Comunion con cubo helado sobre galleta de barquillo
> Bodega:
o Vino blanco “Cune” Verdejo D.O. Rueda
o Vino tinto “Redreja” Vino Ecologico Valtiendas Tinta del Pais

» Aguas minerales y café



2026

M a g u I I (0] Nuestro vermu cldsico de barra servido en mesa:
) Paté de cochinillo con Salsa Cumberland, Surtido de Hortalizas en Tempura y Torreznitos
Bebidas: Cervezas, Vino de nuestra Bodega, Vermii y Refrescos

Numero 2. Menu de los Simpson.

» Entrantes a compartir (Servidos en centro de mesa):
o Ensalada burrata, tomate de Cebreros, pimientos rojos asados caramelizados, nueces y
emulsion de albahaca con pifiones
o Terrina de Foie mi-cuit con puré de Reineta y reducciéon de vino tinto (nuestro
tradicional foie elaborado en casa)
» Crema de bogavante y langosta con guiso de su salpicon y aceite de sus corales
» Cochinillo de Segovia “Marca de Garantia” asado en los hornos de la Venta Centenaria
con ensalada castellana
» Tarta de Primera Comunion con cubo helado sobre galleta de barquillo
» Bodega:
o Codorniu Cuvée Original D.O. Cava Brut Nature Ecolégico o Moscato Reymos
o Vino blanco “Erre de Herrero” Verdejo D.O. Rueda
o Vino tinto. A elegir entre:
e “Beronia” Crianza D.O. Rioja
e “Asomo A Figuero” D.O. Ribera del Duero
» Aguas minerales, café y licor o combinado



2026

N M a g u I I O Nuestro vermu cldasico de barra servido en mesa:

Paté de cochinillo con Salsa Cumberland, Surtido de Hortalizas en Tempura y Torreznitos
Bebidas: Cervezas, Vino de nuestra Bodega, Vermii y Refrescos

Numero 3. Menu de Zipi y Zape. s

» Entrantes a compartir (Servidos en centro de mesa):

O

@)
O
O

Tabla de ibéricos: lomo, jamon, salchichon, chorizo con queso de oveja curado
Terrina de foie mi-cuit con puré de Reineta y reduccion de vino tinto

Pulpo a la gallega

Langostino tigre a la parrilla (3 uds./ persona)

» A elegir entre:

o O O O

Carrilleras de Rape confitadas sobre crema de mariscos y emulsion de su aceite

Lomo de Merluza del Cantabrico al pilpil clasico con almejas

Entrecot de Vacuno a la parrilla con patata panadera

Cochinillo de Segovia “Marca de Garantia” asado en los hornos de la Venta Centenaria con
ensalada castellana

» Tarta de Primera Comunion con cubo helado sobre galleta de barquillo
> Bodega:

o
o
o

Codorniu Cuvée Original D.O. Cava Brut Nature Ecologico o Moscato Reymos
Vino blanco “Erre de Herrero” Verdejo D.O. Rueda
Vino tinto. A elegir entre:

e “Beronia” Crianza D.O. Rioja

e “Asomo A Figuero” D.O. Ribera del Duero

» Aguas minerales, café y licor o combinado



2026

M a g u I I O Nuestro vermu cldasico de barra servido en mesa:

Paté de cochinillo con Salsa Cumberland, Surtido de Hortalizas en Tempura y Torreznitos
Bebidas: Cervezas, Vino de nuestra Bodega, Vermii y Refrescos

Numero 4. Menu de Asterix. 2

» Surtido de Ibéricos: lomo, jamon, salchichdn, chorizo y queso de oveja curado

» Cochinillo de Segovia “Marca de Garantia” asado en los hornos de la Venta
Centenaria con ensalada castellana

» Tarta de Primera Comunién con cubo helado sobre galleta de barquillo

» Bodega:
o Codorniu Cuvée Original D.O. Cava Brut Nature Ecologico o Moscato Reymos
o Vino blanco “Erre de Herrero” Verdejo D.O. Rueda
o Vino tinto. A elegir entre:
e “Beronia” Crianza D.O. Rioja
e “Asomo A Figuero” D.O. Ribera del Duero

» Aguas minerales, café¢ y licor o combinado



2026

M a g u I I O Nuestro vermu cldasico de barra servido en mesa:

Paté de cochinillo con Salsa Cumberland, Surtido de Hortalizas en Tempura y Torreznitos
Bebidas: Cervezas, Vino de nuestra Bodega, Vermii y Refrescos

Numero 5. Menu de Obelix. 20

>

Ensalada de Tartar de tomate, brotes y germinados con Gallo de Corral y Foie fresco
en escabeche de la antigua Venta y Salmorejo Amarillo

Langostino tigre a la parrilla (5 uds./ persona)

Cochinillo de Segovia “Marca de Garantia” asado en los hornos de la Venta
Centenaria con ensalada castellana

Tarta de Primera Comunion con cubo helado sobre galleta de barquillo

Bodega:
o Codorniu Cuvée Original D.O. Cava Brut Nature Ecologico o Moscato Reymos
o Vino blanco “Erre de Herrero” Verdejo D.O. Rueda
o Vino tinto. A elegir entre:
e “Beronia” Crianza D.O. Rioja
e “Asomo A Figuero” D.O. Ribera del Duero

Aguas minerales, café y licor o combinado



2026

M a g u I I O Nuestro vermu cldasico de barra servido en mesa:

Paté de cochinillo con Salsa Cumberland, Surtido de Hortalizas en Tempura y Torreznitos
Bebidas: Cervezas, Vino de nuestra Bodega, Vermii y Refrescos

Numero 6. Menu de Bob Esponja. x

>
>

Ensalada de morrillo de bonito del norte, candnigos, tomate concass€ y su emulsion

Lomo de lubina de Estero con verduritas salteadas al pimenton y demi glace de
Kalamata

Cochinillo de Segovia “Marca de Garantia” asado en los hornos de la Venta
Centenaria con ensalada castellana

Tarta de Primera Comunion con cubo helado sobre galleta de barquillo

Bodega:
o Codorniu Cuvée Original D.O. Cava Brut Nature Ecologico o Moscato Reymos
o Vino blanco “Erre de Herrero” Verdejo D.O. Rueda
o Vino tinto. A elegir entre:
e “Beronia” Crianza D.O. Rioja
e “Asomo A Figuero” D.O. Ribera del Duero

Aguas minerales, café y licor o combinado



2026

M a g u I I O Nuestro vermu cldasico de barra servido en mesa:

Paté de cochinillo con Salsa Cumberland, Surtido de Hortalizas en Tempura y Torreznitos
Bebidas: Cervezas, Vino de nuestra Bodega, Vermii y Refrescos

Numero 7. Menu de Mafalda. »s

>

>

Surtido de ibéricos de Castilla y Leon: Jamoén, Lomo, Salchichon y Chorizo ibéricos de
bellota acompanados de queso curado

Caldereta de pescados y mariscos al estilo tradicional de marineros (taco de rape,
merluza, mejillon, langostino, sepia y fondo de bogavante con rouille)

Solomillo de vacuno a la parrilla con patata ahumada y crema de pimientos tatemados
Tarta de Primera Comuni6n con cubo helado sobre galleta de barquillo

Bodega:
o Codorniu Cuvée Original D.O. Cava Brut Nature Ecoldgico o Moscato Reymos
o Vino blanco “Erre de Herrero” Verdejo D.O. Rueda
o Vino tinto. A elegir entre:
e “Beronia” Crianza D.O. Rioja
e “Asomo A Figuero” D.O. Ribera del Duero

Aguas minerales, café y licor o combinado



2026

M a g u I I O Nuestro vermu cldasico de barra servido en mesa:

Paté de cochinillo con Salsa Cumberland, Surtido de Hortalizas en Tempura y Torreznitos
Bebidas: Cervezas, Vino de nuestra Bodega, Vermii y Refrescos

Numero 8. Menu de Mortadelo. 20

» Entrantes a compartir (Servidos en centro de mesa):
o Hojaldre de Hongos salteados con foie y huevo de corral ecologico cuajado a 62° C
o Ensalada de morrillo de bonito del norte, candnigos, tomate concassé y su emulsion
o Langostino tigre a la parrilla (3 uds. / persona)

Lomo de merluza del Cantabrico al pilpil clasico con almejas

Sorbete de limon al cava

Cochinillo de Segovia “Marca de Garantia” asado en los hornos de la Venta Centenaria

VYV V V

con ensalada castellana
» Tarta de Primera Comunion con cubo helado sobre galleta de barquillo
» Bodega:
o Codorniu Cuvée Original D.O. Cava Brut Nature Ecoldgico o Moscato Reymos
o Vino blanco “Erre de Herrero” Verdejo D.O. Rueda
o Vino tinto. A elegir entre:
e “Beronia” Crianza D.O. Rioja
e “Asomo A Figuero” D.O. Ribera del Duero
» Aguas minerales, café y licor o combinado



2026

M a g u I I (0] Nuestro vermu cldsico de barra servido en mesa:
) Paté de cochinillo con Salsa Cumberland, Surtido de Hortalizas en Tempura y Torreznitos
Bebidas: Cervezas, Vino de nuestra Bodega, Vermii y Refrescos

Numero 9. Menu de Filemon. 22

» Ensalada de pulpo de Ria con patata majada, aceite de cebollino y alioli cremoso
de pimenton

» Langostino tigre a la parrilla (5 uds./ persona)

» Lechazo de Riaza [.G.P. asado en los hornos de la Venta Centenaria con ensalada
castellana

» Tarta de Primera Comunién con cubo helado sobre galleta de barquillo

» Bodega:
o Codorniu Cuvée Original D.O. Cava Brut Nature Ecologico o Moscato Reymos
o Vino blanco “Erre de Herrero” Verdejo D.O. Rueda
o Vino tinto. A elegir entre:
e “Beronia” Crianza D.O. Rioja
e “Asomo A Figuero” D.O. Ribera del Duero

» Aguas minerales, café y licor o combinado



2026

M a g u I I O Nuestro vermu cldasico de barra servido en mesa:

Paté de cochinillo con Salsa Cumberland, Surtido de Hortalizas en Tempura y Torreznitos
Bebidas: Cervezas, Vino de nuestra Bodega, Vermii y Refrescos

Numero 10. Menu del pato Lucas. 20

» Entrantes a compartir (Servidos en centro de mesa):
o Terrina de Foie mi-cuit con puré de Reineta y reducciéon de vino tinto (nuestro
tradicional foie elaborado en casa)
o Huevos rotos con jamoén ibérico y langostinos

Lomo de Merluza del Cantabrico al pilpil clasico con almejas
Sorbete de limon al cava
Lechazo de Riaza I.G.P. asado en los hornos de la Venta Centenaria con ensalada castellana

Tarta de Primera Comunion con cubo helado sobre galleta de barquillo

YV V V VYV VY

Bodega:
o Codorniu Cuvée Original D.O. Cava Brut Nature Ecolégico o Moscato Reymos
o Vino blanco “Erre de Herrero” Verdejo D.O. Rueda
o Vino tinto. A elegir entre:
e “Beronia” Crianza D.O. Rioja
e “Asomo A Figuero” D.O. Ribera del Duero

» Aguas minerales, café y licor o combinado



2026

M a g u I I O Nuestro vermu cldasico de barra servido en mesa:

Paté de cochinillo con Salsa Cumberland, Surtido de Hortalizas en Tempura y Torreznitos
Bebidas: Cervezas, Vino de nuestra Bodega, Vermii y Refrescos

Numero 11. Menu de los Fraggles. zo:s

>

Surtido de ibéricos de Castilla y Leon: Jamon, Lomo, Salchichon y Chorizo
ibéricos de bellota acompafiados de queso curado

Langostino tigre a la parrilla (5 uds./ persona)

Lechazo de Riaza [.G.P. y Cochinillo de Segovia “Marca de Garantia” asados en los
hornos de la Venta Centenaria con ensalada castellana

Tarta de Primera Comunion con cubo helado sobre galleta de barquillo

Bodega:
o Codorniu Cuvée Original D.O. Cava Brut Nature Ecoldgico o Moscato Reymos
o Vino blanco “Erre de Herrero” Verdejo D.O. Rueda
o Vino tinto. A elegir entre:
e “Beronia” Crianza D.O. Rioja
e “Asomo A Figuero” D.O. Ribera del Duero

Aguas minerales, café y licor o combinado



2026
M a g u I I O Nuestro vermu cldasico de barra servido en mesa:

Paté de cochinillo con Salsa Cumberland, Surtido de Hortalizas en Tempura y Torreznitos
Bebidas: Cervezas, Vino de nuestra Bodega, Vermii y Refrescos

Numero 12. Menu de la abeja Maya (Infantil). 2

» Entremeses especiales infantiles: jamén serrano, lomo ibérico, chorizo de la olla,
calamares y croquetas

» Chuletillas de cordero lechal con patatas fritas

» Tarta de Primera Comunion con cubo helado sobre galleta de barquillo

» Aguas minerales y refrescos

Numero 13. Menu del Gato con Botas (Infantil). 20

» Macarrones en salsa bolofiesa

» Escalope de ternera blanca avilefia con patatas fritas o Lomo de cerdo con patatas
fritas

» Tarta de Primera Comunion con cubo helado sobre galleta de barquillo

» Aguas minerales y refrescos



Magullo
ADEMAS, NUESTROS MENUVS INCLUYVEN:

" Nuestro vermii cldsico de barra servido en mesa como cortesia (a excepcion del menil
n°l1)

= Atencion personalizada

" Minutas personalizadas

" Decoracion floral en mesas

" Animacion infantil, 3 horas (juegos, maquillajes, globoflexia, miisica,
manualidades...)

" Tarta de Primera Comunion

" Mudieco de Primera Comunion

" Regalo para el protagonista

" Alternantivas a alergias e intolerancias

Es posible afiadir un sorbete entre platos con un incremento en el menii de 5,00 € I'VA
incluido. (Limon, Mandarina, Frambuesa, Exotico de Maracuyd, Mojito natural, Pifia
Colada y Manzana Verde)



2025

Magullo

Tipos de tartas disponibles: Charlota, Cldsica, Hojaldre, Hojaldre caramelizada y Selva
negra. Todas las tartas van acompafiadas de cubo helado sobre galleta de barquillo.

Podrdn disfrutar en el salon de 13:00 a 19:00 horas. Si quisieran extender la celebracion
consulte con nuestro personal de Eventos las diferentes opciones.

Consulte con nuestro Departamento opciones para la merienda.

No estd permitida la entrada de comida o bebida no adquirida en el establecimiento.

Para cualquier modificacion, consultenos



